
MENY

Till förrätterna serveras hembakat bröd, Löfwings knäcket, vispat brynt smör och olivtapenade

FÖRRÄTT

LÖJROM FRÅN VÄNERN
serveras med bakad rotselleri, hemgjord ört och citronmajonäs, saltrostad mandel…195 kr  

Gott att dricka till: Kloster Eberbach Riesling Trocken 120 kr/glas Äppelcider alkoholfri 45 kr Kvarnen lättöl 45 kr

SVENSK COPPA - Lufttorkad fläskkarré av svensk rapsgris
serveras med salldsost från Påverås gårdsmejeri, bakad rödbeta, semitorkad tomat,

örtvinegrett och rostade frön...195 kr
Gott att dricka till: Massolino Dolcetto dÁlba 140 kr/glas Falköping lager 75 kr Rosécider alkoholfri 45 kr 

KONSTNÄRENS VAL!

LÖJROM FRÅN VÄNERN
serveras med bakad rotselleri, hemgjord ört och citronmajonäs, saltrostad mandel

Gott att dricka till: Kloster Eberbach Riesling Trocken 120 kr/glas Äppelcider alkoholfri 45 kr Kvarnen lättöl 45 kr

FLÄSKFILÉ FRÅN GREVBÄCK HJO
serveras med dragon och madeirasky, säsongens grönsaker och potatisgratäng 

Gott att dricka till: San Bruno Barbera 115 kr/glas Kônstnärns Ale 85 kr Annicas lätta 55 kr

eller

GÖSFILÉ FRÅN VÄNERN
serveras med blomkålspuré, räkor, brynt smör, pepparrot, säsongens grönsaker 

 och dillkokt potatis
Gott att dricka till: Glenelly Estate Reserve Chardonnay 140 kr/glas Äppelmust 45 kr Kvarnen lättöl 45 kr 

INKOKTA RABARBER 
med fläderpannacotta och knäckflarn

Kaffe/te

650 kr



VARMRÄTT

Till varmrätterna ingår hembakat bröd, Löfwings knäcket, vispat smör, olivtapenade
samt kaffe eller te efter maten

 FLÄSKFILÉ FRÅN GREVBÄCK HJO
serveras med dragon och madeirasky, säsongens grönsaker och potatisgratäng...355 kr 

Gott att dricka till: San Bruno Barbera 115 kr/glas Kônstnärns Ale 85 kr Annicas lätta 55 kr

GÖSFILÉ FRÅN VÄNERN
serveras med blomkålspuré, räkor, brynt smör, pepparrot, säsongens grönsaker och  

dillkokt potatis…375 kr 
Gott att dricka till: Glenelly Estate Reserve Chardonnay 140 kr/glas Äppelmust 45 kr Kvarnen lättöl 45 kr 

TJÄLKNÖL PÅ DOVHJORT FRÅN KINNEKULLE
serveras med syrad sallad, ramslökscremé, picklad rödlök

och potatisgratäng…325 kr 
Gott att dricka till: Fontaine du Clos Vacqueyras Reflets de l’Âme 140 kr/glas

Kônstnärns Ale 85 kr Annicas lätta 55 kr

RÖDBETS & GRÅÄRTABIFFAR
serveras med syrad sallad, ramslökscremé, picklad rödlök

och potatisgratäng...265 kr 
Gott att dricka till: Le Grand Ballon Sauvignon Blanc 115 kr/glas Annicas lätta 55 kr Äppelmust 45 kr

LÖFWINGS DILL OCH ENBÄRSGRAVADE LAX
serveras med syrad sallad, hovmästarsås och dillkokt potatis…265 kr 

Gott att dricka till: Kloster Eberbach Riesling Trocken 120 kr/glas
Annicas lätta 55 kr Äppelcider alkoholfri 45 kr

KONSTNÄRENS SALLAD
med kyckling från Vikingfågel, caesardressing, quinoa, säsongens grönsaker, Almnäs Tegel 

och rostade frön…225 kr 
Gott att dricka till: Chateau de la Galinere Rosé 115 kr/glas  Rosécider  alkoholfri 45 kr Kvarnen lättöl 45 kr

Har ni frågor om allergier eller specialkost? Fråga personalen



DESSERT

INKOKTA RABARBER 
med fläderpannacotta och knäckflarn...125 kr 

Gott att dricka till: Moscato di Asti 6 cl 85 kr
 

KROGENS SVARTVINBÄRSPAJ TOPPAD MED COCOS OCH MANDEL
serveras med hemlagad vaniljsås…115 kr 

Gott att dricka till: Kracher 6 cl 85 kr

KLINGS VANILJGLASS
 med hemlagad chokladsås och karamelliserade kakaobönor...80 kr

CITRONKYSS
en liten hembakad citronbiskvi…40 kr

LÖFWINGS CHOKLADTRYFFEL...40 kr

HEMBAKAD CHOKLADGRÄDDTÅRTA
med hallon och blåbär 6-8 bitar 425 kr 12-15 bitar 595 kr (beställs minst 3 dagar innan)

BARNMENY

serveras till barn upp till 13 år. Vi serverar även a la carté meyn i barnportion till 1/2 priset

BLINI
med räkor och creme fraiché...65 kr

HEMLAGADE KÖTTBULLAR
serveras med kokt potatis, gräddsås, ärtor och lingon...110 kr

GÖSFILÉ
serveras med kokt potatis, smält smör, ärtor och citron...110 kr

PANNKAKOR
serveras med grädde och hemlagad sylt...70 kr


